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Percorsi storici
e prodotti tipici
della provincia

"I percorsie i prodotti tipi iblei, tra tradizione e innova-
zione". Su questo tema, ieri mattina, si sonoconfronta-
ti i protagonisti del seminario tenutosi nella sala con-
vegni del palazzo della Provincia nell'ambito del pro-
getto Herodot, programma di iniziativa comunitaria In-
terreg Il B Archimed 2000-2006. L'iniziativa é stata
promossa dalla Provincia regionale di Ragusa in colla-
borazione col Parco scientifico e tecnologico della Sici-
lia. Il progetto intende trasferire il know-how per ['uti-
lizzo ai fini turistici del patrimonio storico attraverso la
creazione di una rete tra i partner e una serie di stru-
menti, quali le metodologie per la valutazionedell'ere-
dita storica, una biblioteca elettronica comune, forni-
ta di strumenti di pianificazione turistica, un corso di
formazione a distanza sulla gestione e |'interpretazio-
ne del patrimonio storico e progetti dimostrativi nelle
aree interessate. In tale ambito la provincia di Ragusa
e, in particolare, il Castello di Donnafugata sono stati
scelti come territorio modello per lo studio e la simu-
lazione degli interventi. | risultati attesi
¥ sono ladiffusione dei metodi di pianifica-
“ zione turistica attraverso i diversi attori
regionali, la realizzazione di esperienze
turistiche di qualita, la valorizzazione
dell'ambiente storico quale componente
indispensabile di un prodotto turistico, la
conversione di ambienti storici virtualiin
spazi di apprendimento interattivo. Nel
suo intervento, il presidente del Parco
scientifico e tecnologico dellaSicilia, An-
tonino Catara, ha illustrato il ruolodique-
ste realta nello sviluppo dei territori men-
tre Vincenzo Asero dell'Universita di Ca-
Il _progerto tania, project manager di Herodot, é sce-
intende so piu sullo specifico del progetto chia-
7] rendone gli obiettivi, illustrando i risulta-
erSf erire il ti, parlandodei partners. Soffermandosi a
know-how parlare del Parco, Catara ha chiarito che si
R 1 tratta di uncentro di analisi, ricerca, spe-
per’ 'UHII'ZZO rimentazione, istruzione e formazione
mﬁm scientifica. Suddiviso in aree e laboratori
turistici specifici, opera per migliorare la qualita
delle produzioni agroalimentari, per la
salvaguardia dell'ambiente e per la tute-
la del territorio siciliano. I servizi sono rivolti a vivaisti,
tecnidi, cittadini, consorzi, operatori e aziende del set-
tore agricolo. Strumentazione all'avanguardia e meto-
diche innovative vengono impiegate per effettuare
specifiche analisi molecolari che forniscono I'impron-
ta digitale di piante ornamentali, piante da frutto e col-
ture ortive. La verifica di identita e purezza "varietale”
siavvale di tecniche altamente efficienti ed informati-
ve come ad esempio l'analisi di microsatelliti in fluore-
scenzaol'amplificazione e il clonaggio di geni.
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