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Parco Scientifico e Tecnologico della Sicilia
Manuale su innovazione tecnologica negli alimenti di IV gamma

| prodotti di IV gamma, cioé le insalate lavate tagliate e confezionate gia pronte per I'uso, sono entrate nel nuovo paniere dei prezzi Istat, segno
che il consumo di tale categoria merceologica ha modificato le abitudini alimentari degli italiani. Anche nel 2007 le insalate pronte all'uso hanno
avuto un incremento, registrando una crescita del 4,7% rispetto alla produzione 2006, in netta controtendenza rispetto al consumo di verdure in
generale (-2,6%). Un settore, dunque, in netta ascesa quello delle aziende di confezionamento di insalate pronte, che anche in Sicilia vede realta
industriali di spessaore.

Il Parco Scientifico e Tecnologico della Sicilia (PSTS), per supportare questo setlore,
ha appena pubblicato un manuale divulgativo (vedi copertina qui a fianco), ad uso
delle aziende, che racchiude le migliori tecniche di lavorazione e confezionamento, ma
anche di coltivazione della materia prima, dei prodotti di IV gamma. Il lavoro & frutto di
un progetto di ricerca finanziato dal POR Sicilia 2000-2006, in collaborazione con vari
Dipartimenti dell'Universita di Catania (DIA, DiSteF e DOFATA).

E stato effettuato uno studio su numerose specie di ortaggi per insalata, al fine di
individuare quelle cuitivars che meglio rispondono alle operazioni di taglio e di
lavorazione industriale, al fine di rallentare il processo di ossidazione e il
deterioramento, consentendo cosi di migliorare la shelf life, cioé il mantenimento della
freschezza. Con le tecniche sperimentate, che riguardano anche il confezionamento
ad atmosfera modificata a prevalenza di azoto e argon, i prodotti di IV gamma
possono mantenere la freschezza fino a 10-12 giomi, contro gli otto attuali,

Il manuale & comungue un compendio a 360 gradi sulla IV gamma, rivolto agli
operatori del settore e offre linee guida e informazioni utili su aspetti funzionali e
tecnico-costruttivi degli edifici destinati alla produzione, una rassegna delle macchine
per la lavorazione attualmente disponibili sul mercato e delle loro caratteristiche,
passando per gli aspetti igienico sanitari ed enzimatici dei vegetali, fino alle tecniche di
confezionamento, alle normative e ai sistemi di qualita.

L'obiettivo & quello di fornire un supporto per il miglioramento delle produzioni esistenti
e per la creazione di nuove aziende secondo modemi e innovativi requisiti tecnologici.

Per ulteriori informazionl e per la richiesta del manuale:

visitare il sito; www.pstsiciliagroalimentare.com
oppure scrivere a: info.ct@pstsicilia.org
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